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l'opfen, Butter, Dotter. Mehl und ein Drittel des Zuckers
zu einerglatten Mases verriihren.

dawels Gi.i:;l}':-‘.C,\Lll.-ll,‘__r."!1 und unterheben.

) Die Topfenmasse mit einem Loflel oder Eportionierer
direkt ing heille Ul geben und frittieren.

Die Maugerl mehrmals im Fatt, mit zwei Gabeln wenden
Wenn sie goldbaun sind mit einem Siebschépler
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und aut einem Gitter abtopten lassen.
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Lder eintach mit Staupzucker.




